
ST  SYLVESTRE
MENU DE LA 

3 1  |  1 2  •  1 9 H 3 0

1 1 8  E U R O S  P R I X  N E T  T T C  
( H O R S  B O I S S O N S )

A C C O R D  M E T S  E T  V I N S  S U R  D E M A N D E



Apérit if
Oeuf de caille et Caviar de Sologne
Cromesquis de St Maure et Noisette

Consommé de Homard

Mise en bouche
Huître, Pomme verte et Gin

Entrées 
St  Jacques à cru, Courge, Clémentine et Timut

&
Foie gras, Betterave, Vinaigre de framboise 

Plat
Suprême de Chapon, Langoustine, Topinambour,

réduction bisque et jus réduit

Fromage
Brie truffé, Sucrine rôtie et condiment Pineau

Dessert
Vanille de Tahiti, Caramel, Riz au lait, Chocolat  
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